@ Thdai gian trai nghiém: 90 - 120 phut/tour.  cho dich vu Class Coffee Tour - hanh trinh
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WORKSHOP
LOP HOC CA PHE

Ngay ap dung: 01/01/2026

Kinh guri: Quy khach hang,
Cavalry xin chan thanh cam on Quy khach
da quan tam dén san pham va dich vu cla
chung to6i. Dudi day la bang bao gia chi tiét

THONG TIN BO SUNG:

o , i kham pha van hoéa ca phé day thu vi va
Poi vai tré em dudi 5 tudi: Giam 25% giau trai nghiém.

gia dich vu.

S6 lvgng thirc udng thuc nghiém: MOi
khach dugc hudng dan pha 03 loai thirc
uéng gébm Ca phé phin truyén théng, Ca
phé tring & Ca phé dua.

Hudng dan tham quan va
trai nghiém mo hinh ca phé

tai xudng.

Thém thic udng ngoai chuong trinh:
Phu thu theo gia menu.

Dat cho trudc: Vui long lién hé trude PY QUYE‘N LOI CUA KHA'CH H‘ANG

01 ngay dé dugc phuc vu tot nhat.

@ Khong gian trai nghiém chuyén biét:

MQI THAC MAC XIN LIEN HE: Bugc setup, b6 tri khu vuc tham quan riéng.

Hotline: 0911.561.579 © Qua ting dic biét: " ' e aiic » = =
Set 03 tui ca phé tui gidy lam qua luu niém. - KHAM PHA VAN HOA CAPHE -

& - ) A ~ »
©® Hudng dan vién chuyén nghiép, tan RAINGHIEMDAM CHAT BAN mﬁ'_

tam ho trg trong suét hanh trinh.

Email: cavalrysolution@gmail.com
Website: cavalry.vn
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@ HANH TRINH CLASS COFFEE

Budc 1: Kham pha ca phe
Kham pha lich str hinh thanh va nguén

g6c cula hat ca phé tu thé gidi dén
Viét Nam.

Budc 2: T hat dén tach

Tim hiéu qué trinh thu hoach, so ché
va ché bién ca phé. Phan loai va cach
chon nguyén liéu chat lugng cao dé
tao nén huang vi dac trung.

Budc 3: Nghé thuat pha ché

Trai nghiém pha ché ca phé phin theo
phuong phap truyén thong. Cam nhan
sy tinh té trong tirng giot ca phé nhé
xubng, cham réi thudng thirc huong
thom dam da.

Bud'c 4: Sang tao ca phe

Hoc pha ché 03 loai thirc uéng dac
trung: Ca phé phin truyén théng,
Ca phé tring, Ca phé dura. Tao nén
ly ca phé mang dau an riéng.

Budc 5: Thudng thire

Thudng thirc thanh phdm do chinh tay
minh pha ché. Tan hudng khoanh khac
thu gian va dam chat nghé thuat.
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ADDITIONAL INFORMATION

Duration: 90 - 120 minutes per tour.

For children under 5 years old:
25% discount on service fee.

Number of drinks included in the
experience: Each guest will be guided

to make three types: Viethamese drip
coffee, Egg Coffee & Coconut Coffee.

Additional drinks beyond the package:
Charged according to the menu price.

Advance booking required: Please
contact us at least one day in advance
for the best service.

FORINQUIRIES,
PLEASE CONTACT:

Hotline: 0911.561.579

tour participants.

Special gift: A set

Professional tour
Email: cavalrysolution@gmailcom _{

the journey.
Website: cavalry.vn

CAVALRY

COFFEE CLASS
WORKSHOP

Effective Date: 01/01/2026

Dear Valued Customers,

We sincerely appreciate your interest in our
products and services. Below is the detailed
price list for our Class Coffee Tour - an
exciting journey to explore coffee culture
through an immersive experience.

Guided tour and hands-on
experience at our coffee

production facility.

e CUSTOMER BENEFITS

© Exclusive experience area:
Pre-arranged and designated seating for

packs as a souvenir.

knowledgeable staff to support throughout y :-'
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guides: Dedicated and EXPERIENCE IT FIRSTHANDE
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@® CLASS COFFEE TOUR JOURNEY
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Step 1: Discover Coffee

Explore the history and origin of coffee,
from its global roots to Vietnam’s rich
coffee heritage.
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Step 3: The Art of Brewing

Experience the traditional Vietnamese
drip coffee method. Savor the slow,

delicate brewing process and the rich
aroma of every drop.

Step 2: From Bean to Cup

Learn about the harvesting,
processing, and roasting of coffee.
Understand how to classify and
select high-quality beans to create
unique flavors.

ons

Master the craft of making three
signature drinks: Vietnamese drip
coffee, Egg Coffee & Coconut
Coffee. Create your own unique cup
of coffee.

Step 5: Enjoy the Experience

Savor your handcrafted coffee,
unwind, and embrace the artistry
of the moment.



	KHÁM PHÁ VĂN HÓA CÀ PHÊ –  TRẢI NGHIỆM ĐẬM CHẤT BẢN ĐỊA!
	WORKSHOP LỚP HỌC CÀ PHÊ
	Ngày áp dụng: 01/01/2026
	Kính gửi: Quý khách hàng, Cavalry xin chân thành cảm ơn Quý khách đã quan tâm đến sản phẩm và dịch vụ của chúng tôi. Dưới đây là bảng báo giá chi tiết cho dịch vụ Class Coffee Tour - hành trình khám phá văn hóa cà phê đầy thú vị và giàu trải nghiệm.



	THÔNG TIN BỔ SUNG:
	Thời gian trải nghiệm: 90 - 120 phút/tour.
	Đối với trẻ em dưới 5 tuổi: Giảm 25% giá dịch vụ.
	Số lượng thức uống thực nghiệm: Mỗi khách được hướng dẫn pha 03 loại thức uống gồm Cà phê phin truyền thồng, Cà phê trứng & Cà phê dừa.
	450.000 VNĐ
	/ Khách
	Thêm thức uống ngoài chương trình: Phụ thu theo giá menu.



	QUYỀN LỢI CỦA KHÁCH HÀNG
	Đặt chỗ trước: Vui lòng liên hệ trước 01 ngày để được phục vụ tốt nhất.
	Không gian trải nghiệm chuyên biệt:

	MỌI THẮC MẮC XIN LIÊN HỆ:
	Được setup, bố trí khu vực tham quan riêng.
	Hotline: 0911.561.579
	Quà tặng đặc biệt:
	Set 03 túi cà phê túi giấy làm quà lưu niệm.
	Email: cavalrysolution@gmail.com

	Hướng dẫn viên chuyên nghiệp, tận tâm hỗ trợ trong suốt hành trình.
	Website: cavalry.vn

	Bước 5: Thưởng thức
	Thưởng thức thành phẩm do chính tay mình pha chế. Tận hưởng khoảnh khắc thư giãn và đậm chất nghệ thuật.
	Bước 1: Khám phá cà phê
	Khám phá lịch sử hình thành và nguồn gốc của hạt cà phê từ thế giới đến  Việt Nam.
	Trải nghiệm pha chế cà phê phin theo phương pháp truyền thống. Cảm nhận sự tinh tế trong từng giọt cà phê nhỏ xuống, chậm rãi thưởng thức hương thơm đậm đà.



	HÀNH TRÌNH CLASS COFFEE
	Bước 2: Từ hạt đến tách
	Tìm hiểu quá trình thu hoạch, sơ chế và chế biến cà phê. Phân loại và cách chọn nguyên liệu chất lượng cao để tạo nên hương vị đặc trưng.

	Bước 4: Sáng tạo cà phê
	Bước 3: Nghệ thuật pha chế
	Học pha chế 03 loại thức uống đặc trưng: Cà phê phin truyền thống, Cà phê trứng, Cà phê dừa. Tạo nên ly cà phê mang dấu ấn riêng.

	COFFEE CLASS WORKSHOP
	Effective Date: 01/01/2026


	ADDITIONAL INFORMATION
	450.000 VNĐ
	/per Guest


	CUSTOMER BENEFITS
	Exclusive experience area:

	FOR INQUIRIES,  PLEASE CONTACT:
	DISCOVER COFFEE CULTURE – EXPERIENCE IT FIRSTHAND!
	Step 5: Enjoy the Experience
	Savor your handcrafted coffee,  unwind, and embrace the artistry  of the moment.


	CLASS COFFEE TOUR JOURNEY
	Step 2: From Bean to Cup
	Learn about the harvesting, processing, and roasting of coffee. Understand how to classify and select high-quality beans to create unique flavors.

	Step 1: Discover Coffee
	Explore the history and origin of coffee, from its global roots to Vietnam’s rich coffee heritage.

	Step 4: Coffee Creations
	Step 3: The Art of Brewing
	Master the craft of making three signature drinks: Vietnamese drip coffee, Egg Coffee & Coconut Coffee. Create your own unique cup of coffee.
	Experience the traditional Vietnamese drip coffee method. Savor the slow, delicate brewing process and the rich aroma of every drop.



